2 T

VID MALUM SERSTAKLEGA MED KOKTEILUM
SLIPPSINS | FORDRYKK!

SAMSETTIR SEBLAR

Slippurinn hefur frd fyrsta degi bodid upp 4 islenska matargerd med sérstaka dherslu d frdbaert hrdefni [ drstid.
Matsedlar okkar breytast 6rt eins og ndttdran i kringum okkur.
Vid litum & sumarid sem margar drstidir sem breytast i hverri viku.

Vid viljum ad gestirnir okkar upplifi stad og stund begar notid er matar og drykkjar hjd okkur.
Ad folk sé | VESTMANNAEYJUM og finni pbad & bragdi, umhverfi og réttum.

Vid meelum sérstaklega med samsettu margrétta sedlunum fyrir okkar gesti, par er haegt ad smakka okkar
sérstaedustu rétti og notid peirra & afslappadan hdtt. Vid fyllum bordin af mat og allt er gert til ad deila og kemur
jafnédum dr eldhusinu eins og pad er kldrt. Vid vonum ad pid njétid vel.

Takk fyrir ad velja SLIPPINN

5 RETTA SEDILL

POPPAB PORSKROD
med nearingageri, hvénn & lodnuhrognum

BLODBERGS GRAFIN LUDA
a bjorkexi med smjori & skessujurta kremi

PORSK “VANGUR”
med spaesi sosu, reyktri surmjélk & sitrénu timian

APALRETTUR

HEILL SOLKOLI

med smjorsésu, radisum & eplum.
stappadar kartéflur med skessujurt, sjavartrufflum
& reyktri frodu

(borinn fram til ad deila)

OMNOM SUKKULADIMUS
med kerfilkrapi, surmjolkurfrodu
& lakkrissalt marengs

11.490 kr. (pr. mann)

5 RETTA SEDPILL

POPPAD PORSKROD
med naringageri, hvénn & lodnuhrognum

BLODBERGS GRAFIN LUDA
4 bjérkexi med smjori & skessujurta kremi

PORSK “VANGUR”
med spasi sosu, reyktri surmjélk & sitrénu timian

APALRETTUR

LAMB

med smelki, rabbabara, feyki ostasésu, graenkdli,
sodsésu & heslihnetum

OMNOM SUKKULADIMUS
med kerfilkrapi, strmjélkurfrodu
& lakkrissalt marengs

12.990 kr. (pr. mann)

*Vinsamlega athugi® ad 8 rétta sedillinn er adeins afgreiddur fyrir allt bordid.
Ldtid okkur vita ef um einhver fedudpol er ad reda eda ef pid erud ad fara ( ferju.



© surunn

WE HIGHLY RECOMMEND HAVING ONE OF
SLIPPURINN’S SPECIAL COCKTAILS AS AN APERITIF

SET MENUS

From day one, our aim has been to offer our take on Icelandic cuisine
with emphasis on great produce in season.

Our menus change fast as the nature around us and we look at the summer season as many micro seasons.
We want our diners to sense time and place, that they are in VESTMANNAEYJAR
and taste it, feel it and experience it.

We recommend our set menus for our diners to experience the best we have to offer.
We fill the tables with dishes and everything is made to share.

We redlly hope you enjoy!

5 COURSES MENU

COD SKIN
with nutritional yeast & capelin roe

CURED HALIBUT
with kohlrabi & lovage

COD “WING”
with hot sauce, smoked buttermilk & lemon thyme

MAIN COURSE

WHOLE LEMON SOLE

with roasted fish butter sauce, radishes and apples.

mashed potatoes with lovage & smoked foam
(served to share)

OMNOM CHOCOLATE MOUSSE
with chervil granita, buttermilk foam
& liquorice salt meringue

11.490 kr. (pr. person)

5 COURSES MENU

COD SKIN
with nutritional yeast & capelin roe

CURED HALIBUT
with kohlrabi & lovage

COD “WING”
with hot sauce, smoked buttermilk & lemon thyme

MAIN COURSE

LAMB

with potatoes, rhubarb, feykir cheese, lamb jus &
hazelnuts

OMNOM CHOCOLATE MOUSSE
with chervil granita, buttermilk foam
& liquorice salt meringue

12.990 kr. (pr.person)

*Kindly note that our set menus are only served for the entire table
Please let us know if there is any dietary restrictions or if you have to catch the ferry



